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VINEA MAGNA
Sembro Ediciéon Limitada

VARIEDADES DE UVA:
Tempranillo (Tinto Fino).

GEOLOGIA Y SUELO:

Seleccién exhaustiva de los mejores vifiedos de mds de 30 afios en
Pesquera de Duero, Quintana del Pidio y Gumiel del Mercado.
Suelos mds calizos y pobres, situados en las partes més altas del

territorio, que aportan finura y tensién a la variedad.

ELABORACION:
Crianza de mis de 12 meses en barrica nueva de roble francés. Sale al
mercado un afo y medio después de la vendimia. Produccién muy

100% TINTO FIN< limitada: 76 barricas, 30.412 botellas numeradas.
SEMBRO i

ASES EN (12) B/ - De color especialmente intenso y maduracién fendlica

MBERA DEL DUE i sobresaliente. Rojo picota de alta intensidad. Nariz profunda
; con cerezas y picotas, especias, balsimicos y menta, con un fondo
mineral-terroso. En boca es rico, frutal y pleno, con taninos
cremosos y una acidez fresca que alarga todo el recorrido. Final

largo con recuerdos de menta y un toque de chocolate.
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