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SERIE SIEMPRE
Corazon de Finca Montijo

VARIEDADES DE UVA:
Merlot: 90%
Cabernet Sauvignon: 10%

ELABORACION Y CRIANZA:

Nuestra finca Montijo se caracteriza por su bajo rendimiento y bajo
color en los vinos resultantes de esta parcela. Es una seleccion de uvas
que nos proporciona una estupenda concentracion de aromas y
sabores. En bodega fermenta con nuestras propias levaduras y envejece
en barricas de roble francés nuevas durante un largo afio. Este vino
permanece en botella unos afos y tiene potencial para muchos mds.

; Se beneficia enormemente del tiempo en botella.
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MARIDAJE:

Estds ante un vino para tu aniversario, para Navidad, para
celebraciones importantes o simplemente porque quieres celebrar
la vida. Consejo: este vino debe consumirse con deleite y te
recomendamos maridarlos con platos de carnes de cerdo, ternera,

cordero y quesos curados.

¢TE ABRO O TE GUARDO?:

Disfruta de este vino Ahora o durante los préximos 20 afios.
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