VINUM NOBILE

GONZALEZ BYASS
Dos Palmas

VARIEDADES DE UVA:
Palomino Fino: 100%

LA COLECCION:

La Coleccién Finos Palmas de Tio Pepe es una selecciéon anual

de botas excepcionales que representan la maxima expresion de

la crianza bioldgica jerezana. Una, Dos, Tres y Cuatro Palmas
forman una escala sensorial que ilustra la evolucién del velo de
flor, desde la frescura mds vibrante hasta la elegancia profunda del
amontillado.

SELECCION:

Las botas n® 76 y 77, elegidas por su cardcter mds evolucionado,
muestran el esplendor de la flor en su mdxima expresién. Nariz
compleja con claro predominio del velo de flor, cremosidad en
boca y el perfecto equilibrio entre el suelo de albariza y la crianza

de Fino viejo en bodega.

CATA:

Intenso color dorado con reflejos ambarinos y ligrima ligera. Nariz

punzante y compleja: acetaldehido, flores marchitas y frutos secos.
En boca es potente, cremoso y armonioso, con una redondez
agradable, final largo y noble amargor. Viejo y sabio, en la plenitud
de la crianza bioldgica.

MARIDAJE:

Su cardcter mds contundente lo hace ideal para platos 4cidos,

alifios y productos frescos a la plancha. También con embutidos y

quesos ligeros. Servir ligeramente atemperado.
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