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VARIEDADES DE UVA:
Variedades de uva tradicionales del Duero.

ELABORACIÓN:
Recogida a mano en su punto óptimo, la uva es despalillada, 
estrujada y vinificada según un proceso que se basa en una 
cuidadosa maceración con extracción de color, taninos y aromas 
de los hollejos, complementada con remontados permanentes 
durante la fermentación. Esto se realiza en molinos, a temperatura 
controlada entre 28°-30° C, hasta alcanzar el grado Baumé deseado. 
En esta etapa, se agrega brandy de vino (beneficio), dando como 
resultado un vino fortificado. Envejece en madera por períodos 
variables de tiempo, en los que la edad mencionada en la etiqueta 
corresponde a la media aproximada de las edades de los diferentes 
vinos que participan en el lote, expresando el carácter del vino 
respecto a las características que le confiere la crianza en barril.

CATA:
Color marrón vivo, con matices verdosos. Presenta un bouquet de 
intensos aromas a frutos secos, delicadas notas especiadas y un toque 
dulce de miel. En boca es pleno, untuoso y aterciopelado. Este vino 
destila envolvente y un enorme refinamiento. Una sensación que 
perdura en el postgusto, largo y complejo.

MARIDAJE:
Ligeramente refrescado, es la elección ideal para acompañar 
entrantes compuestos por quesos fuertes y patés. La textura 
aterciopelada y la expresión aromática única destacan notablemente 
con platos principales que incluyen frutos secos. Irresistible con una 
terrina de foie con berenjena.

Oporto / BURMESTER 
40 Years Old Tawny
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