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MEZCAL ANE)O
100% AGAVE
DEHOMINACION DE ORIGEN

MEZCAL / ZIGNUM
Anejo

GRADUACION: 15% Vol.

MEZCAL ZIGNUM ANE]JO:

El mezcal mis afiejo, reposado durante 16 meses en roble blanco
francés, que le confiere una mezcla de aromas de madera, caramelo,
chocolate y café. Con una apariencia dmbar brillante con destellos

cobrizos y un gusto fino y persistente de bouquet dulce.
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