
GRADUACIÓN: 38% Vol.

MEZCAL ZIGNUM REPOSADO:
Un mezcal reposado durante 8 meses en roble blanco americano, 
que le aporta una apariencia anaranjada con tintes de marrón y oro, 
y notas de madera y caramelo. Un gusto completo con toques de 
roble, vainilla, frutos secos y picante.
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