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VINUM NOBILE

GONZALEZ BYASS
Noé

VARIEDADES DE UVA:
Pedro Ximénez: 100%

TIPO DE VINO:
Pedro Ximénez Muy Viejo - VORS.

VINEDO:

Gonzélez Byass posee 850 hectdreas de vifiedos, todas situadas
en la mejor drea de Jerez, conocida como Jerez Superior. Aqui
la tierra (calcdrea albariza) junto con el clima atldntico templado

contribuyen al cardcter de la uva Palomino.

ELABORACION:

Las uvas de Pedro Ximénez son prensadas suavemente para
obtener un mosto con un alto contenido en aztcar, que solo
fermentar4 parcialmente, produciendo un vino dulce.

El vino entra en la solera de Néctar PX, donde envejecerd
durante un tiempo, tras el cual entrard en la solera de Noé, donde

permanecerd un largo periodo, hasta superar los 30 afios.

ENVEJECIMIENTO:
30 afos de media en botas de roble americano, siguiendo el sistema

de “criaderas y soleras”.

CATA:

Noé es uno de los vinos de postre mds antiguo y raro del mundo.
Tiene poderosos aromas cdlidos a fruta pasificada, enriquecidos
con notas de torrefacto, café y especias.

Noé es perfecto para postres, o servido sobre helado de vainilla.
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