VINUM NOBILE

GONZALEZ BYASS
Alfonso

VARIEDADES DE UVA:
Palomino: 100%

TIPO DE VINO:

Oloroso Seco

VINEDO:

Gonzélez Byass posee 850 hectdreas de vifiedos, todas situadas
en la mejor drea de Jerez, conocida como Jerez Superior. Aqui
la tierra (calcdrea albariza) junto con el clima atldntico templado

contribuyen al cardcter de la uva Palomino.

ELABORACION:
Se aplica un primer prensado suave a las uvas Palomino, para
obtener el “mosto yema” el primero y més delicado de los mostos.

Después de la fermentacidn, clasificacién y fortificacidn, el vino
ALFONSO

IEREZ XERES SHERRY

Oloroso ENVEJECIMIENTO:

—SECO

entra en la solera de Alfonso.

8 afios de media en botas de roble americano, siguiendo el sistema

de “criaderas y soleras”.

CATA:
Alfonso es un delicioso Oloroso Seco de profundo color caoba.
Sabor a frutos secos mezclado con toques de madera. Servido frio,

es el perfecto acompanante de quesos suaves y patés.
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