VINUM NOBILE

GONZALEZ BYASS
Dos Palmas

VARIEDADES DE UVA:
Palomino Fino: 100%

DOS PALMAS:

Larga crianza para este Fino sublime. Equilibrio perfecto entre
suelo y velo. La seleccidon de las botas n° 28 y ne 78 de las 148 botas
que componen esta solera. De la segunda planta de La Gran Bodega
Tio Pepe.

CRIANZA:

8 afios siguiendo el sistema tradicional de criaderas y solera.

CATA:

Color dorado con reflejos dmbar. Ligrima ligera y generosa.

Nariz compleja, muy punzante, potente velo de flor, tiza,
avellanas, aromas a flores marchitas, salinos y minerales.

Boca intensa, ligeramente cremosa, salina y muy sdpida. Su final es
impresionante, rotundo y equilibrado, con notas yodadas,
almendras tostadas, aldehidos y flores secas. Posgusto redondo

y envolvente que marca claramente su origen de tierra albariza
matizada por la grandeza de la crianza bioldgica. Es la mds pura
definicién de un fino viejo.

Maridaje: alifos cldsicos, embutidos, quesos ligeros. También

es un acompafiamiento perfecto de verduras, carnes blancas o

pescados a la plancha.
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