VINUM NOBILE

Vis

internacionales

Oporto / BURMESTER
40 Years Old Tawny

VARIEDADES DE UVA:
Touriga Franca, Tinta Amarela, Touriga Nacional, Tinta barroca
y Tinta Roriz.

SITUACION:

Vinedos en plataformas en la regién central del Douro.

ELABORACION:

En los lagares de Vila Nova de Gaia envejecen distintas cosechas
en tinos de roble de 550 litros y mds tarde se efectia un coupage
de 40 afios en tinos de roble. Es delicadamente filtrado antes del

embotellado.

CATA:

Presenta un color dorado combinados con tonalidades de frutos
secos, especierfas y miel.

Es complejo y posee un poderoso final de boca.

Ideal para acompafiar postres, quesos y frutas.
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