VINUM NOBILE

DO. Ca. Rigja

BERONIA

Seleccion 198 Barricas. Ed. Limitada

VARIEDADES DE UVA:
Tempranillo: 85%
Mazuelo: 10%

Graciano: 5%

R | O — . =0

VINEDO:

Bodegas Beronia posee una superficie de 20 hectdreas de viiedos
propios rodeando la bodega. Asimismo, el equipo técnico controla
unas 850 hectdreas, de los cudles 50 hectdreas poseen mds de 60
afios de edad. Todos los vifiedos son especialmente seleccionados,
y estdn situados en un radio de 10 km. alrededor de la bodega,
en la sub-zona de Rioja Alta: Ollauri, Gimileo, Rodezno y Haro.

CRIANZA:
24 meses en barricas nuevas mixtas de roble americano y francés,

con tostado interior medio y 24 meses en botella .

CATA:

Color: atractivo y vivaz de tonos a cereza madura sobre fondo rojo
rubi limpido y brillante.

Aromas: en nariz, aromas intensos y complejos con predominio de
frutos rojos y negros del bosque combinado con notas balsimicas
y especias dulces como la canela y el clavo. Con fondo de chocolate
y recuerdos a pastelerfa.

Boca: de entrada cdlida, resulta firme y robusto. Destaca la buena

estructura de sabores a fruta madura finamente armonizada con

taninos dulces de la madera y la integrada acidez. Posgusto limpio
y gran persistencia aromdtica.

Maridaje: este vino marida a la perfeccién tanto con la cocina de

autor, como la cocina tradicional.
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