VINUM NOBILE

BERONIA
Graciano

VARIEDADES DE UVA:
Graciano: 100%

VINEDO:

Bodegas Beronia posee una superficie de 20 hectdreas de vifiedos
propios rodeando la bodega. Asimismo, el equipo técnico controla
unas 850 hectdreas, de los cudles 50 hectdreas poseen mds de 60
afios de edad. Todos los vifiedos son especialmente seleccionados,
y estdn situados en un radio de 10 km. alrededor de la bodega,

en la sub-zona de Rioja Alta: Ollauri, Gimileo, Rodezno y Haro.
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La vinificacién de este vino se enfoca a preservar las caracteristicas
de la uva. Se realiza una maceracién en frio y posteriormente se
S controla la fermentacién alcohdlica a temperatura moderada para
una buena extraccién de color. Una vez acabadas el vino entra en

barrica de roble francés donde permanece 6 meses.

CATA:

Color: rojo picota con reflejos violdceos que denotan su juventud.
Limpio, brillante y de capa alta.

Aroma: aromas florales, marcada violeta, se descubren también
notas de chocolate y menta sobre un fondo de madera especiada.
Boca: amplio y carnoso, fresco y de equilibrada acidez.

Bien estructurado. Se aprecian los matices minerales de la nariz.

Vino de largo post gusto.

Maridaje: perfecto para maridar con ensaladas y platos de pasta.
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