
D.O. JEREZ  /  BODEGAS TÍO PEPE
DOS PALMAS

VARIEDADES DE UVA:
Palomino............................. 	100%

COLECCIÓN FINO PALMAS:
Las Palmas denotan elegancia, carácter y finura, la perfecta madurez de 
Tío Pepe. La siempre caprichosa naturaleza hace evolucionar de manera dispar 
a las botas en la quietud de las bodegas; una bota en cuarta, tres en segunda o 
una en “punta”. Intuición, sabiduría, nariz, tiempo, trabajo, tiza, venencia y por 
fin la marca...

DOS PALMAS:
8 años de contacto con la “flor” que aún perdura tenue en la superficie del vino. 
Selección de dos botas de roble americano; en concreto la nº 7 y la nº 26 de una 
solera de 150 botas.

ENVEJECIMIENTO:
8 años siguiendo el sistema tradicional de “criaderas y soleras”.

CATA:
Color oro brillante con reflejos verdes. Nariz intensa, muy incisiva y penetrante. 
Como resultado de su vejez, cada vez se notan más los aromas derivados de la 
crianza oxidativa que de la biológica. En la boca es potente, con un ligero toque 
untuoso. Salado y amargo.
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